
L’emblème de la Vallée de la Marne et de notre Maison dévoile dans cette cuvée sa forte personnalité, sauvage, racée et impertinente.

Ce vin porte la marque du fût et se destine aux amateurs d’aventure, arborant le signe de ralliement des rebelles dans le rang.

Un étendard à notre anticonformisme, un hymne à la tradition familiale.

Nez
Dès ses premiers arômes, ce vin 
annonce son caractère sauvage et 
original. Une note de réduction se décèle 
par sa pointe d’épices douces, d’encens 
et de fleurs (violette et jacinthe).

Palais
L’attaque est vive et acidulée, portée par 
l’orange amère. Une expression tanique 
trahit le travail en fût de chêne mais le boisé 
reste subtil, parfaitement complémentaire 
et intégré au vin. La salinité amène de la 
tension et une légère astringence en fin 
de bouche, renforçant la personnalité non 
conventionnelle de ce vin.

Accords gustatifs
C’est le dur à cuire de la gamme qui 
appelle à la cuisine de terroir, en plat 
comme en apéritif. Les gastronomes et 
les bons vivants se régaleront sur des 
plats à base d’abats ou de truffes…

noir toTem

Brut

Composition :

100 % meunier
100 % cuvée

50 % de vins de réserve

juste un peu de technique :

Fermentation malolactique complète

Vieillissement : 5 ans

Passage au froid naturel

Sans collage

dosage à 7 g/L

Liqueur maison non sulfitée

L’enfant terrible

qu’il vaut mieux avoir 

À table !

ÉLEVAGE

      EN FÛT DE CHÊNE

12 MOIS

un nez qui ne laisse

          pas indifférent.

L ’ abus  d ’ a l cool  es t  dangereux

    pour l a  santé ,  À  CONSOMMER 

avec  modérat ion .

19 rue de Paradis - 51480 – La-Neuville-aux-Larris – France
+33 (0)6 85 51 29 71 – raphael@champagne-devillers.com

www.champagne-devillers.com


