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GOMPOSITION :

100 Yo OHARDONNAY
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VINS D'UNE SEULE VENDANGE

FERMENTATION MALOLACTIQUE COMPLETE
VIEILLISSEMENT : 18 MOIS

PASSAGE # FROID NATUREL

SANS COLLAGE

DOSAGE 4 8 GIL
LIQUEUR MAISON NON SULFITEE

Cette cuvée est a limage de I'esprit familial qui se plait & prendre le contre-pied des traditions locales... ¢t méme de nos propres habitudes.
Un 1007% Chardonnay cn Vallée de la Marne ?-0wui ! Original qui plus cst !

Ici, il prend une dimension insoupconnée grace a sallfraicheur et son/croquant. Rév€lant habilement, sous une autre forme,
lacsignature terroir de notre village de La Neuville-aux Larris.

Nez

D'abord floral avec des notes tisanicres,
de fleurs blanches et de tilleul. Puis,
labricot et la péche blanche, synonymes
de la maturité du Chardonnay, annoncent
un vin tout cn dclicatessc ct subtilite
aromatiquec.
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19 rue de Paradis

Palais

Lattaque est racile et soyeuse, soutenue
par ses notes de sucre dorge et de
sirop dorgeat. La signature gourmande
de la Maison se retrouve ici dans un
registre ¢tonnant caractéris¢ par unc
agrcable rondcur ct unc cxpression
terroir manireste.
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www.champagne-devillers.com

La-Neuville-aux-Larris
+33 (0)6 85 51 29 71 - raphacl@champagne-devillers.com

Accords gustatif's
En toute occasion, cctte cuveée possede
un certain talent d'adaptation :

Registre de la terre

Tourte diverses

Comte

Tarte a la rhubarbe
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