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Ducl de caractére entre le Mcunicr, roi cn sa Vall€e, ct le Chardonnay, €I€gant outsider de cette contrée.
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Entre le noir ct le blanc, notre cocur balancesPourquoi toujours vouloir les oppo_scrb

Déja sublimés chacun dans Icur coin, nous les réconcilions cette fois dans unc cuvéc joignant laegnatuw@ a l'originalité

artichée, a parts Egalces.

Nez

Le premicr nez arbore de jolis aromes
de cannelle et de fruits jauncs. A ccla
viennent sajouter le miel et des fruits
exotiques frais comme lananas, le
litchi ¢t la mangue. Le Mcunicr semble
prendre le pas a lolraction...
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19 rue de Paradis - 51480
‘l +33 (0)6 85 51 29 71 - raphacl@champagne-devillers.com

Palais

Cest sans compter le sursaut du
Chardonnay qui sc sublime ¢n bouche
ct offre un ¢quilibre entre cépage blanc
cl cépage noir. Les plus beaux aromes
tertiaires de chacun sc dévoilent alors :
noisctte, raisin scc, rhubarbe ct orange
coniite pour le premicr, fruits contits ct
pates de fruits jauncs pour Ic sccond.
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www.champagnc-dcvillers.com

La Neuville-aux- Larris

FOUR L# TAELE,
Accords gustatifs /)< (ONTESTE !
Unc cuvce qui se destine au repas.
- Registre dc la terre
— Tourtes diverses

— Comté S
- Tarte a(la rhw)
(FOUR JOVER SEULEMENT
SUR CETTE NOTE)
France

| EST DANGEREUX
ANTE, & GONSOMMER
AVEC MODERATION.



