
Le quatrième vin de notre série autour du Meunier ouvre les esprits et les appétits. 

Cette fois, le Chardonnay vient apporter une pointe de subtilité à ce rosé d’assemblage qui reste pleinement conduit par l’élégante 

gourmandise du Meunier. Sous forme de vin rouge, il apporte son caractère fruité et structuré.

Nez
Les fruits rouges frais soulignent une 
expression à la fois délicate et racée, 
autour de la framboise, du cassis et de 
la fraise. Une pointe de chlorophylle 
vient soutenir le tout. Une olfaction qui 
annonce la couleur…

Palais
Il suggère davantage la gourmandise par 
son aspect soyeux et souple accompagné 
de fruits rouges. Le vin rouge marque 
cette cuvée de son style agréablement 
rustique tout en conservant la promesse 
de gourmandise au fil de la dégustation.

Accords gustatifs
Ce rosé flatteur se plaît particulièrement 
à table, pour le plat comme pour des 
desserts fruités :

  Magret de canard au lard grillé ou bacon
 Tarte aux fruits rouges
 Sabayon de fruits rouges
 ...

1, 2, 3... rosé !

brut
GARNEMENT

Composition :

90 % Meunier
5% CHARDONNAY

5% PInot NOiR
100 % cuvée

45 % de vins de réserve

juste un peu de technique :

Fermentation malolactique complète

Vieillissement : 2 ans

Passage au froid naturel

Sans collage

Dosage à 7 g/L

Liqueur maison non sulfitée

L’abus  d ’ a lcool  es t  dangereux

    pour l a  santé ,  À  CONSOMMER 

avec  modérat ion .

dont 11 %

    de vin rouge
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