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JUSTE UN PEV DE TECHNIQUE :
\ FERMENTATION MALOLACTIQUE COMPLETE
VIEILLISSEMENT : 3 ANS
PASSAGE # FROID NATUREL
SANS COLLAGE

DOSHGE 4 T GIL

LIQUEUR MAISON NON SULFITEE

Un scul cépage, trois cuvees. Trois Taccttes radlcalcmcnt différentes du c€page phare de notre Maison et de la Vallée de la Marne.
bn@xtrarlarv ou N()H—B()sc piochez les w&pour dccouvrir toutes les pcrsonnalltcs du Mcunicr.

Dans sa version Brut, cc champagne s¢ démarquc par son cxotisme gourmand ct son cclat acidulé.

Nez

Comme promis, cc sont les rruits jauncs
ct les fruits exotiques qui s'expriment
cn premier au nez, la manguc ct
lananas en téte, accompagnées de
fruits confits. Lc Mcunicr dévoile d¢ja
sa subtile complexité.
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19 rue de Paradis - 51480
+33 (0)6 85 51 29 71 - raphacl@champagnc-devillers.com

Palais

Cela commence par la tendretc ct la
gourmandisc sur fond dc rruits blancs
au sirop. Les notes de Truits exotiques et
de fruits coniits assurent la cohérence
avece le nez ct la signature cépage.

www.champagne-devillers.com

La Neuville-aux- Larris

Accords gustatif's

FFacile, accessible, éclatant de rraicheur..
QUE DEMANDER DE PLUS 7

Vin de toutes les occasions : apcritirs,

célébrations, soirées et événements..

— Volaille braisc¢e

~ Plancha

— Gratin¢ de Icgumes

France

L'#RUS D'ALOOOL EST DANGEREUX
POUR Lt SANTE, 4 GONSOMMER
AVEC MODERATION.



